Posna boranija sa Sampinjonima i ceri paradajzom

tezina: lako

za: 3 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavicacrnog luka
1/2 strukaprazilika
200 gboranije

200 gSampinjona
10-takceri paradajza
1 kaSikabrasna

1 kaSikasuSenog povrca
1 kaSicicasoli

2 cenabelog luka
1dlulja

maloaleve paprike

Priprema

Ocistiti boraniju, crni i praziluk i sve sitno narezati. Sagmpinjone ocistiti i narezati na listice.

Posudu u kojoj ce se jelo pripremati stavite navatru, sipajte uljei dodajte prvo narezan crni i praziluk. Proprzite
mal o, pa dodajte tanko narezanu boraniju, proprziti jos malo, onda dodati ceri paradajz koji ste prethodno
oljustili sve skupa dinstgjte nalaganoj vatri.

Dodajte suseno povrce, so i aevu papriku, na kraju dodajte 1 kasiku bradna. Sve promeSati i naliti hladnom
vodom. Poklopiti i kuvati joS desetak minuta. SluZiti sa prZzenim lignjama.



Savet



