Baklava sa visSnjama i cokoladom

za: 10 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

100 gmlevenog keksa
500 gviSanja

200 gmargarinaili putera

Zapréiv:
e 500 gSecera

e 400 mlvode
e 2 kesicevanilin Secera

Zapremazivanje:
¢ 100 gcokolade

¢ 50 gmargarina

Priprema



Prvo skuvati Secerni preliv za baklavu, (Serbet kuvati 10 minuta), i dok filujemo kore preliv ohladiti. Sastaviti
visdnje samlevenim keksom. Na radnom stolu staviti dve kore, nasamoj ivici kore staviti 2-3 kaSike visanjai
keksa, uviti u rolnu. Tako uraditi sa svim korama. Poreati uvijene kore u pleh, paih iseci na Zeljene parcice.
Preliti zatim baklavu saistopljenim margarinom (200 g). Peci na 180 C, oko 30 minuta. Prelijemo vrelu baklavu
sa hladnim Serbetom. Istopiti 100 g cokolade sa 50 g margarinai premazati svaku baklavicu....

Savet



