Krofne (21)

tezina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

400 mimleka

50 mlulja

40 gkvasca

2 jajeta

1 kaSikaSecera

1 prstohvatsoli

700 gbrasna

oko 700 ml uljazaprzenje
50 gbradna za posipanje

Priprema

U toplo mleko dodati izmrvljeni kvasac i Secer paizmeSati. U to dodati pola mere bradnai sve gediniti Zicom za
mucenje. Zatim dodati ulje, jajai so. Opet izmeSati. Dodati ostatak brasna, paumutiti kasikom. Tome dodati joS
50 g brasna.

Testo ce biti mekano i lepice se za prste ali tako treba. Kasikom ga uaobliciti, posuti testo sa malo brasna odozgo,
pa pokriti krpom i ostaviti da odstoji oko 30 minuta, dok se masa ne udvostruci.

Pobradnjaviti sto, staviti nadodlo testo, bicei dalje lepljivo, ai kad ga budete sa malo brasna premesili nece vise.



Sto opet malo pospite brasnom i razvuci testo debljine na 1 cm. Vaditi modlom za krofne (casom Zeljene
velicine).

Pospite brasnom tacne gde cete staviti krofne, zatim ih pokriti i ostaviti da odstoje 20 minuta.

Zagrejati ulje (700 ml) na srednjoj temperaturi i prZiti dok ne porumene.

Savet

Krofne su mekane i ukusnei sutradan! :)



