oko-bundeva kolac

za 6 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

e 1,5dl casa (od jogurta)brasna
1 caSaSecera

1 caSa kisele vode

1/2 kesicesode bikarbone

1 kaSikakakaoa

Zafil:

e 700 gociscene i skuvane bundeve
300 mlvode

2 kesicepudinga od vanile

6 kaSikasecera

100 gmargarina

100 gbele cokolade

100 gcrne cokolade

Priprema

Ispeci koru na 200 C, oko 15 minuta. Skuvati vodu sa razmucenim pudingom i Secerom, pa dodati ispasiranu
bundevu dodati i 100 g margarina. Skuvani fil podeliti na pola, pa u jedan deo dodati 100 g bele cokolade, au
drugi deo dodati 100 g crne cokolade. Filovati koru. Prvo ide Zuti deo pa keks (250 g), pacrni deo...odozgo po
Zelji moze i topljene cokolada. amoZe i rendana cokolada.



Savet

Meraje 1 aSa od jogurta.



