Tulumbe (8)

teZina: lako
za 15 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 500 mlvode

180 ml ulja

300 g brasna

1 kesicapraska za pecivo
6jga

prstohvatsoli

Zasirup:

750 g Secera

500 mlvode

2 kesicevanilin Secera
1 limun

Priprema

Sirup: U Serpu staviti 500 ml vode i 750 g Secera da provri. Skloniti savatre dodati kolutice limunai ostaviti da
se sirup ohladi. Ohlaenim sirupom preliti tulumbe. Testo: U Serpu staviti 500 ml vodei 180 dl ulja. Kada provri
skinuti sa §poretai dodati 300 g brasna pomeSanog sa praskom za pecivo. Sediniti masu varjacom da nema
grudvicai dobro ohladiti. Kada se masa ohladi dodati 6 jajai lagano sediniti. Masu staviti u Spric za tulumbe i
istisnuti u pleh duzine 5 cm. Peci na 190 C oko 30 minuta, dok ne porumene.



Savet



