Palacinke punjene sunkom i pecurkama

Sastojci

Potrebno je:

200 g brasna

3jgeta

125 ml mleka

250 ml vode

muskat

2 glavice crnog luka

2 kaSike maslacaili margarina
200 g kuvane Sunke
1/2 veze perSuna

1 kaSika paradajz-pirea
1/2 Solje belog vina
biber

so

Priprema

Bradno sipati u ciniju i izmeSati ga sajajima, mlekom, vodom, solju i muskatom. Napraviti testo. Oljustiti luk,
sitno gaiseckati i dinstati sa 1 kaSikom maslacaili margarina 5 minuta.

Ocistiti Sampinjonei iseci ih nakolutove. Sunku iseci nakockicei dodati luku. Dodati seckani per3un, biber,
paradajz-pirei belo vino. Sve prziti 2 minuta. Zaciniti po ukusu. Ispeci palacinke i ostaviti ih natoplom mestu.



Puniti ih pripremljenim filom. Servirati uz kiselu pavlaku i salatu.



