Belo meso u paviaci

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbelog mesa

1 glavicacrnog luka

1 veca Sargarepa

1 kaSicicazacina
malomiroije

malo bibera

maloljute paprike

150 mlpavlake za kuvanje

Prilog:

e 200 gpirinca

Priprema

Isackati belo meso proprziti ga malo na masnoci (10 minuta) izvaditi iz Serpe belo meso, a namasnoci proprziti
iseckani crni luk i Sargarepu isecknu na kockice. Kadaje luk staklast vratiti u Serpi belo meso i sve zagjedno
dinstati joS 15 minuta uz postepeno dodavanje vode (oko 2 dI). Pred sam kraj dodati zacinei preliti sa pavliakom
zakuvanje. Pirinac obariti i dekorisati po zelji.

Savet



