Brze lazanje

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

300 ggotovih kora zalazanje

150 gkackavalja

200 gpilece salameiili Sunke po izboru
mal okecapa

ZabeSamel sos:

e 6dl mleka

1 puna kaSikabrasna
1 par cemaslaca

mal osoli
prstohvatorigane

Priprema

Maslac otopiti i staviti kaSiku brasna. Prome3ati i kad pocne da vri sipati mleko, dodati malo soli, promesati vise
puta dok ne provri. Gotovim beSamel sosom prelivati svaku koru zalazanje.

Reati: Kora zalazanje, beSamel sos, poreati pilecu salamu po izboru i narendati kackavalj.



Postupak ponavljati dok ne potrosute sastojke. Zadnju koru preliti beSamel sosom, narendati kackavaljai preliti
kecapom po zdlji. Peci na 200 C 20-tak minuta.

Seci na zeljene parcice i preliti kecapom.

Savet



