Slane mafin-pice

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

e 700 gbrasna
250 mlvode

250 mimleka
100 miulja

20 gkvasca

2 kasicicesoli

2 kasiciceSecera
1 kaSikamasti
ljge

Priprema

Zamesiti testo od datih namirnica, ostaviti testo da odmori 15 minuta (ko nemamast ili ne voli ne morani da
stavlja). Zatim podeliti testo nadva dela, razviti koru vaditi vece kolutove svaki kolut stavljati u kalupe za
mafine... Ovo je zajedan pleh, a sa manjom casom vaditi manje kolutove paih poslagati po pet u kalupe za
mafine - ovo je drugi pleh. Imamo dve vrste mafina...punimo filom po Zelji. Ja sam koristilafil zapice. Fil: 100
g rendane Sunke, 100 g rendanog kackavalja, malo kecapa, 1 jaje odozgo posuti samalo origana. Ostaviti testo
malo da odstoji pa peci. Peci na 200 C oko 15 minuta.

Savet



