
Kroasan torta (4)

Sastojci

Potrebno je.

2 veca pakovanjakroasana
300 gbevita keksa
1,5 l mleka
1 kesica pudinga od vanile
200 g krema
1margarin
5 kašikašecera
10 kašika brašna
200 g šecera u prahu
100 gcokolade za kuvanje
300 gšlaga
2 kapljiceulja

Priprema

Keks natopiti mlekom i poreati ga na tacnu.

težina: srednje

za: 0 osoba

vreme pripreme: 90 min



U plasticnu posudu sipati puding iz kesice, 5 kašika šecera, 10 kašika brašna i izmutiti sa 2 dl mleka. Kada se 
puding skuva ostaviti da se ohladi. U drugu posudu sipati šecer u prahu i margarin. Mutiti dok se smesa ne 
sjedini. Kada se puding ohladi sve to izmutiti zajedno.

Tu smesu podeliti u dve posude. U posebnu posudi staviti cokoladu da se istopi. Kada se istopi sipati u belu 
smesu.

Izmešati dobro. I taj fil premazati preko keksa.

Preko crnog fila poreati kroasane natopljene mlekom.

Preko kroasana premazati beli fil.

U posudu sipati krem sa dve kapljice ulja i ostaviti da se otopi. Kada se krem otopi premazati ga preko belog 
fila.

Preko krema premazati šlag. Ukrašavati po želji.. Prijatno :-)

Savet

Ukusna torta. Prijatno :-)


