
okoladni mafin sa prelivom od cokolade

Sastojci

Potrebno je:

120 gcokolade za mešanje
120 gmargarina
2jajeta
100 gšecera
70 gbrašna
prstohvatsoli
po ukusucokoladni preliv i rendana cokolada

Priprema

Otopiti cokoladu i margarin. Umutiti jaja i šecer, dodati brašno i so, kao i rastopljenu cokoladu i margarin. 
Promešati i izliti u korpice. Peci na 180 stepeni 15 minuta.

Kad se mafini prohlade, preliti ih prelivom od cokolade i posuti rendanom cokoladom.

Savet

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 20 min


