Pancerote (11)

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zatesto:

250 mimleka

1 kockakvasca

1/2 caSgjogurta

2jgjeta

2 kaskeulja

1 kesicapraska za pecivo
po ukususoli

1 kgbrasna

Zanadev:
e 200 gkackavalja
e 200 gSunke

e 200 gkecapa
¢ 1 kaSicicaorigana

Priprema

PomeSati mleko i izdrobljen kvasac, dodati jogurt, jgja, uljei sediniti. PomeSati praSak za pecivo, so i brasno,
padodati smesi. Zamesiti varjacom i staviti u frizider 1 h da odstoji.

Razmesiti testo, parazviti koru debljine od 1/2 cm i seci casom.



Staviti nadev na jedan krgj testa.

Preklopiti drugom polovinom testa, pa viljuskom spojiti vrhovei prZiti u vrelom ulju.

Savet



