Spanska pita sa pilecim belim mesom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

180 miulja

300 mljogurta

1 kesicapraska za pecivo
oko 400 gbrasna

450 gsmrznutog povrca za djuvec
150 gkiselih krastavcica
100 gizdrobljenog sira
400 gpileceg belog mesa
so

biber

Priprema

Belo meso sitno iseckati i malo proprziti na ulju. Skloniti saringlei ostaviti da se ohladi.

Izmuititi jaja, dodati ulje, jogurt i dodavati brasno sa praskom za pecivo i izmeSati u gustu smesu. Ostale sastojke
takoe dodati u smesu, povrce, sitno iseckani krastavci, sir i meso. Posoliti i pobiberiti, promeSati i sipati u pleh
oblozen papirom za pecenje. Peci u zagrejanoj rerni na 180 C, do zlatno-zute boje.

Savet



Odlinaideja da obradujete prijatelje, apitajelepai kad se ohladi.



