Musaka sa pilecim Sniclama

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gpilece bele Snicle
500 gpecene paprike

500 gkrompira

100 gkukuruza

3 veceSargarepe

2 vece glavicecrnog luka

Prdliv:

e Jjgeta
e 200 mimleka

Priprema

Po dnu djuvecare poredjati ociscen i na kolutove isecen krompir, zaciniti pa zatim staviti ociscene paprikei njih
zaciniti. Preko paprika staviti Snicle od belog pileceg mesa malo proprZzene sajedne i sa druge strane. Preko
Snicli staviti proprzen crni luk isecen na rebarca zgjedno sa Sargarepom koju smo isekli na kolutove dodamo i
kukuruz. Zaciniti sabiberom i zacinom. Preko musake poreati na trake isecene paprike. Peci 45 minuta na 180
C. Pred krgj pecenjamusaku preliti sa umucenim jgiimai mlekom.

Savet



