Uskrsnji zecici

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3dimleka

1 dlvode

1 kaSikamasti

1 kockakvasca
1 kaSicicaSecera
1 kaSikasoli
1ljaje

oko 800 gbrasna

Zadekoraciju:

e nekoliko zrnabibera
e 1 Zumance

e 2 kaskejogurta

e malosusama

Priprema

Mleko, kvasac, Secer i malo brasnarazmutiti kaSikom i ostaviti da kisne 10-tak minuta. Nadoslo testo isipati u
vanglu, dodati ostale sastojke i zamesiti testo. Ostaviti ga na toplom da nadoe. Nadoslo testo kidati, praviti



rukamavaljak i to je telo zecica. Zaus napraviti valjak, papreseci napola, ali ne do krja, kao nadlici. Vece
loptice su za glavu zecica, a manje loptice zarep.

Premazati ih umucenim Zumancetom i posuti susamom. Ostavite ih 10-tak minuta da krenu. Peci na 200 C dok
ne porumeni.

Savet



