Mramorni rolat sa krem bananicama

teZina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Svetla smesa;

e 2jgjeta

e 150 gSecera

e 125 gmargarina

¢ 300 gplazma keksa

Tamna smesa:

150 mimleka

20 kaSika Secera

125 gmargarina

100 gcokolade za kuvanje
250 gmlevene plazme

| jos:

e 0ko 5-6krem bananica



Priprema

Svetla smesa: Jgja penasto umutiti sa Secerom i skuvati na pari. Kad bude gotovo, ubaciti margarin da se istopi.
Kad seistopi skloniti savatrei dodati plazmu. Lepo izmeSati.

Tamnasmesa: Dok se kuvaju jgja na pari, zato vreme napraviti drugu smesu. Staviti da provri mleko sa
Secerom, kad provri ubaciti i istopiti margarin i cokoladu. Skloniti savatre i ubaciti mlevenu plazmu.

Foliju malo namazati samalo uljai razliti svetlu smesu. Rastanjiti rukama u pravougaonik. Preko svetle smese
razliti tamnu smesu i izjednaciti rukama. Najednom kraju poreati krem bananice i pomocu folije uviti u rolat.
Ostaviti da se ohladi.

Savet

Umesto plazme u tamnoj smesi mozete ubaciti istu koliinu mlevenih oraha. Ukus je fantastian. :) :) :)



