Kupus sa suvim mesom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5 kgkiselog kupusa

200 gsvinjske masti

2 glavicecrnog luka

2 listalovora

nekoliko zr nabibera

1/2 kgsuvog mesa od buta
1 kasicicaaleve paprike

Priprema

Kupusiseci na krupnije komade. U tiganj, staviti mast, ugrejati je, padodati crni luk isecen narebarca, proprziti
malo, pa dodati alevu papriku. U lonac gde ce se kuvati kupus staviti prvo 1 kaSiku zaprske, odozgo polovinu
nasecenog kupusa, onda suvo meso. Prekriti drugom polovinom kupusai preliti preostalom zaprskom. Pored
samog zidalonca sipati jednu Solju od bele kafe vode. Poklopiti lonac i ostaviti natihoj vatri, da se krcka.
Probati kupusi kada je kuvan, skloniti savatrei sluziti.

Savet

Najbolje ide uz proju.



