Lesnik bajadera (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 g Secera

1,5dl vode

200 g mlevenog keksa
150 g mlevenih lednika
250 g puteraili margarina
100 g cokolade

1 kasSika arome ruma

Zaglazuru:
¢ 100 g cokolade

e 3kaskeulja
e maloputera

Priprema



U posudu staviti Secer i vodu, zagrejati i kad provri kuvati 4-5 minuta. Secerni sirup bi trebao daima gustinu
meda. Pomeriti saringle, staviti ceo margarin ili puterai meSati dok se potpuno neistopi. Dodati mleveni keksi
mlevene lednike u vruc sirup. I zjednaciti smesu (ako je suviSe gusta, dodati 1-2 kafene kaSicice vruce vode i
promesati). Smesu podeliti na dva jednaka dela, pa u jednu polovinu dodati cokoladu i kaSiku ruma. Manji
kalup (16x26 cm) obloziti papirom za pecenjei staviti Sloj cokoladne smese. Poravnati, pa preko rasporediti
svetlu smesu. Sveizravnati i preliti glazurom od cokolade. Ostaviti da se bajadera ohladi. Za glazuru: Rastopiti
natihoj vatri ili napari cokoladu samalo uljai putera, papreliti preko ohlaene bajadere. Sacekati da se glazura
potpuno stegne i ostrim noZem seci na manje Snite.

Savet



