Munchmallow kolac

tezina: lako

za: 14 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

2Zumanceta

100 gSecera

100 mimleka

50 gbradna

1/2 caSeulja

1/2 kesicepraska za pecivo
1 kasicicakakaoa

Zafil:

4belanceta

1 kesicavanilinog Secera
8 kaSikaSecera

1/2 kesicezelatina

4 kaSkemeda

1 Soljicavode

Zaglazuru:

¢ 200 gcokolade
e par kapiulja

Priprema



Ukljuciti rernu na 180 stepeni. Zumancai secer dobro umutiti. Dodati im mleko i ulje. PomeSati bradno, prasak
zapecivo i kakao, paih dodati u smesu. Izliti i peci 40-tak minuta.

Dok se kora pece, staviti med, vodu, Secer i vanilin Secer da se otope natihoj vatri. Zelatin pomesati sa 4 kadike
hladne vode da nabubri, pa ga dodati provrelom Seceru da se rastopi (kada krenu baloncici sklonite sa Sporeta,
pa potom dodajte zelatin). Mutite belancai postepeno dodajte otopljen Secer. Mutiti dok se ne dobije gusta pena,
paizliti na pecenu koru i vratiti u rernu jos 4-5 minuta.

Natihoj vatri otopiti cokoladu samalo ulja, parazliti nakolac i ostaviti da se hladi.

Savet



