Socha srca

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

4dl ulja

1,5 dimleka

800 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
0,5 dlkisele vode

Zasirup:
e 400 gSecera

e 1/2 kesicevanilin Secera
e 2dlvode

Zapréeiv:

e 200 gcokolade
e 1 kesicaSarenih mrvica

Priprema

BraSnu dodati praSak za pecivo, ulje, mleko i kiselu vodu. Umesiti glatko testo, ostaviti da odstoji u frizideru
oko sat vremena.



Zato vreme pripremiti sirup. PomeSati sastojke, pa na niskoj temperaturi kuvati oko 10 minuta. Ostaviti da se
hladi.

Testo razvuci i modlama u obliku srca seci kolace. Peci ih na 190 stepeni, 30 minuta. Vruca srcatopiti u ohla?en
sirup, papreliti otopljenom cokoladom i posuti mrvicama.

Savet



