Sendvici

teZina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Za pogacice:
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500 gbrasna

10 gkvasca

250 mlvode

1 kaSkaSecera

1 kasicicasoli

2 kasikekiselog mleka
5 kasikaulja

ljgje

1 jaje za premazivanje
malosusama

po Zelji i ukususuvog vrata
pecenice

Sunke

cajne kobasice
kackavalja

salate

kupusa

gvara

kisele pavlake
kecapai majoneza...



Priprema

Ugregjati vodu da bude topla, pajoj dodati Secer i umrviti kvasac. Kad nadoe, uliti u brasno, dodati jaje umuceno
sakasicicom soli, ulje i kiselo mleko, pa zamesiti testo. Ostaviti ga na toplom da odmori oko 40 minuta. Zatim
ga prebaciti na pobrasnjenu radnu povrsinu i malo premesiti, parazvuci u koru oko 1-1,5cm debljinei cinijicom
vaditi pogacice, paih slagati u podmazan pleh. (Meni jeispalo 9 pogacica, amozete i testo podeliti naloptice pa
svaku razvuci u pogacicu) Prekriti ih krpom i ostaviti da odstoje oko 30 minuta, Pre pecenjaih premazati
umucenim jgjetom i posuti susam, paih peci u rerni zagrejanoj na 180 stepeni oko 15-20 minuta.

Kad se pogacice prohlade, rezati ih nazubljenim nozem na pola, pa staviti priloge.

Savet

Evo i mog 100. recepta. :)



