Pohovane tikvice sa prilogom od sezonse salate

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

Imladatikvica
2jgjeta

5 kaSikapalente
2 kasikebrasna
2 kasike prezle
3 kasikesusama
ulje zaprzenje
so

Zasalatu:

mladi luk
rotkvica
zelenasdata

1 kasikaulja

1 kaSicicasirceta
S0

Priprema



Tikvicu lepo oprati i iseci natanke kolutice. Jaja lepo umutiti i posoliti. Palentu, brasno, susam, prezlei malo
soli pomesati. Svaki kolutic uvaljati u tu meSavinu, pau jgai prziti na zagrejanom ulju. Okrenuti ih da
porumene i sa druge strane. Vrlo brzo su gotove. Sluziti tople uz salatu. Navedene sastojke za salatu oprati,
iseckati po zelji i zaciniti samalo soli, 1 kaSikom uljai 1 kaSicicom sirceta. Prijatno!

Savet



