Mafini srca

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e Jjgeta

250 gSecera

2 kesicevanilin Secera
400 gbrasna

250 gistopljenog putera
300 mimleka
malovisanja (bez kostica)
1 kesicaprasSka za pecivo

Priprema

Umutite belanca sa Secerom i vanilom, a Zumanca sa puterom. Povezite obe mase. Dodajte mleko i brasno,
prethodno pomeSano sa praskom za pecivo. 1zlijte masu u kalupe za mafine. U svaki stavite po tri vidnje.

Savet

Pecite oko pola sata na 180. Prohlaene posipajte prah Seerom.



