Strudla sa dzemom od 3jiva

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 130 min

Sastojci

Potrebno je:

200 mimlakog mleka
40 gkvasca

1 kaSicicaSecera

1 kg brasna

3jgeta

4 kaSkeulja

1 kaSicicasoli

Priprema

Mleko pomeSati sa kvascem, Secerom i 2 kaSicice brasnai ostaviti da uskisne.
Jajaumutiti sauljem, pasipati u uskislo mleko. Posoliti, padodati bradno i zamesiti testo i ostaviti ga da naraste.

Kada je testo naraslo, podeliti gana 3 dela, razvuci koru, pafilovati dZzemom od dljiva. Poreati 3 Strudle jednu
do druge u podmazan pleh (ili napek papir) i ostaviti jos malo da naraste (15 minuta) i premazati sa malo mleka
i ulja. Peci u vrucoj rerni na 180 stepeni 40-tak minuta.



Savet

Od ove maseizau 3 Strudle, a svaku mozete sei napo 8-10 paria. :)



