Kruna pogaca (2)

tezina: srednje

za 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 mimleka

250 mlvode
2jgjeta

50 mlulja

1/2 kockicekvasca
800 ghbrasna

1 kasSicicasoli

1 kaSicicaSecera

Priprema

Zamesiti testo od datih namirnicai ostaviti testo da odmara 30 minuta. Zatim testo premesiti i odvojiti gana5
jednakih loptica. etiri loptice razviti u velicini manjeg tanjirai premazivati istopljenim margarinom. Slagati
jednu nadrugu i koru staviti u pleh. Iseci testo prvo na 6 dela, paizmeu svakog isecenog dela seci mali trokutic
(kao nadlici). lvicu od trokutica provlaciti kroz iseceni deo-kako sedne strane tako i sa druge strane. Od ostatka
testa (pete loptice), podelimo natri dela- pa od jednog dela nepraviti manji obruc preko kojeg prebacujemo
iseceneivice sve do kraja. U Supljini staviti manju lopticu, a od manjeg delatestarazviti i iseckati nozem na
nekoliko mesta (kao mreza) i staviti preko loptice. Pogaca neka odmori 30 minuta, premazati Zumancetom i peci
na 180 C oko 30-35 minuta.

Savet



