Kremenadl|a sa sosom od Sampinjona

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgsvinjskih kremenadli
malosenfa

1 kaSicicabiljnog zacina

1 kasicicamljevenog bijelog luka
malobibera

2 kasikemaslinovog ulja

Sos od Sampinjona:

¢ 300 gsampinjona

o 1 strukpraziluka

¢ 1 kaskabiljnog zacina

e 200 mlpavlake za kuvanje

Priprema

Kremenadle premazati sa senfom, zaciniti sa bijelim lukom, biljnim zacinom, biberom i preliti sa dve kaSike
maslinovog ulja. Nekamalo odstoji i onda prziti navrelom ulju sajedne i sa druge strane dok ne porumeni. U
masnocu gdje smo prZili kremenadle dodati isitnjen praziluk i Sampinjonei prziti dok ne omekSaju Sampinjoni i
praziluk, dodati biljni zacin i pustiti da porumeni. Na kraju dodati jednu pavlaku za kuvanje. Sos sluziti uz
kremenadle.



Savet



