Neocekivani rucak

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira

oko 300 gmeksickog mixa
1/2 kgpileceg filea

so i biber

200 mlpavlake za kuhanje

Priprema

Krompir oguliti i staviti da se skuha. Posoliti po Z€lji.

Pileci fileizrezati nasniclei posoliti po zelji teih prziti.

Meksicku mjeSavinu staviti da se skuha.

Kada je sve skuhano i isprzeno nauljiti vatrostalnu zdjelu. Rezati krompire na plo3ke. Poreati polovinu
krompira, pa posuti meksickom mjeSavinom, opet krompire pa filete na vrhu.

Nakraju jelo preliti paviakom.

Staviti u rernu 15 minuta na 250 C da se malo zapece.



Savet

Filete moZete i vegetiti ako ih vide volite nata) nain.



