Krofne punjene cokoladom

tezina: srednje

za: 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgjeta

2 dimlakog mleka

1 dlvode

1dlulja

1 kockakvasca

1 kesicapraska za pecivo
1koraizrendana od limuna
800 gbrasna

Zapunjenje:

e 70 gcokolade

Zaprzenje

e 2dlulja

Priprema



U mleko stavite Secer, so, kvasac i malo brasna. 1zmeSajte varjacom i ostavite 10-tak minuta da pocne da
nadolazi. Isipgjte u vanglu i dodajte preostale sastojke. Umesite glatko testo i ostavite natoplom da nadoe.
Nadodl o testo razvuci oklagijom do debljine malog prsta. Poreati kockice cokolade narazmaku od 3-4 cmu
zavisnosti koliko hocete da vam budu velike krofne. Preklopite drugom polovinom testai caSom vadite krofne.
Ponovo ih ostavite danadou i przite ih navrelom ulju sa obe strane.

Mozete ih posuti Secerom u prahu po zelji. Prijatno!

Savet



