Boranija sa slaninom

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kg zelene boranije

200 g suve slanine

50 g maslaca

1 kaSka brasna

1dl bistre supe

1 kasSicica persunovog lisca
S0

Priprema

Odrezati vrhove boranijei svaku kosim rezom preseci napola, zatim skuvati u slanoj vodi na niskoj temperaturi,
vodeci racunada se neraskuvajer bi se meSanjem raspala. Ocediti i ostaviti da se ohladi.

U meuvremenu preliti slaninu vrucom vodom i kuvati dva minuta, ocediti i iseci nakocke, zatim prziti u
teflonskom tiganju na jakoj temperaturi bez dodavanja masnoce. Kada slanina porumeni dodati boraniju, posuiti
brasnom i naliti bistrom supom pa poklopljeno kuvati 10 minuta na niskoj temperaturi.

Nakraju dodati maslac, dobro izme&ati i izruciti u toplu ciniju za salatu.

PosluZiti posuto naseckanim liscem persuna.



