uspajz na moj nacin ;)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci
Potrebno je:
e 1 kgSargarepe
¢ 3 glavicecrnog luka
e 1 Soljamleka
e suvi biljni zacin
e malobelog luka
e biber
e miroija
Priprema

Lukaisecemo sitno, pa ga ubacimo u Serpu samalo ulja, pa sve to proprzimo, kad je proprzeno, dodamo
Sargarepu isecenu na kolutove, nemora mnogo tanke. U to dodamo suvi biljni zacin, biber, miroiju, sve
promeSamo i dodamo vode da bude preko Sargarepe. Kuvati jedno pola sata. Kada vidite da je Sargarepa gotova,
kuvana procedite vodu tu $to je ostalai dodajte u Sargarepu jednu Solju mleka (Solja od kafe). Promesati i kuvati
joSjedno 15 minuta.

Savet

Uz prilog moZe pohovano meso, pirina skuvan, pire krompir.



