Makarone sa pecurkama (3)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Za sos.

30 gmaslaca

1 Solja mleka

3-5 varjacabrasna
malosoli

po ukusu origana

| jos:

e ulje (po potrebi)
¢ 100 gpecurki

Ostalo:

e 1/2 kesemakarona

Priprema

U Serpicu staviti maslac da se zagreje, dodati brasnai meSati, da ne ostanu grudvice. Brasno proprziti i dodati
mleko, ako je potrebno dodati bradnai mlekajoS malo i posoliti. Origano dodatii meSati par minuta, da se
gedini, i skinuti savatre.

Pecurke oljustiti, oprati, iseci nakockei staviti u zagrejano ulje da se proprze, pa pomesati pecurke i sos. Staviti



makarone da se obare u prokuvanoj vodi. | sve to gediniti sa sosom.

Savet



