Kajzerice sa jogurtom

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1/2 kg brasna

1/2 kockicekvasca
1 kaSicicaSecera

2 kasicicesoli

250 mljogurta

100 miulja

2jgeta

Zapremazivanjetesta:

e 1Zumance
e malomleka

Priprema

U jogurt staviti kaSicicu Secerai staviti navatru da se ugreje. U topli jogurt razmrviti kvasac i ostaviti da
uskisne.

U vanglicu staviti bradno, pa dodati so, jajauljei jogurt sa kvascem. Zamesiti testo i ostaviti da uskisne.



Kada je testo uskislo prebaciti ga na, pobrasnjenu, radnu povrsinu i podeliti na 12 delova. Formirati kajzericei
poreati u pleh, preko pek papira. Ostaviti datesto poraste, pa ga ostrim nozem, samo, zaseci u obliku krstai
premazati meSavinom Zumanceta i malo mleka.

Rernu zagrejati na 180 stepeni, pa staviti kgjzerice da se peku. Pecene pogacice izvaditi, pokriti krpom i ostaviti
dase prohlade.

Savet



