oko-lednik dezert

tezina: lako

za 5 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1Imleka

5jga

8 kaSikasecera

8 kaSikabrasna

1,5 kasSikanesquikaili 50 g cokolade
12 komadalesnik napolitanki

po Zeljilednici

Priprema

Jaja umutiti sa Secerom, dodati brasno i sve dobro gediniti mikserom. Mleko staviti da provri pau provrelo
mleko dodati umucenu smesu i kuvati nalaganoj vatri uz stalno meSanje dok se ne zgusne.

Pripremljen fil podeliti nadva deladok je joS vruc pa u jedan deo dodati nesquik ili cokoladu i meSati dok se ne
otopi.

U fil sa nesquikom (cokoladom) dodati na krupno isecene lednike i promeSati kasikom.

A u zuti fil dodati na kockice isecene napolitanke i lagano promeSati kasikom.



U dezertne cinijice sipati do polajedan fil, aposle drugi fil, po Zelji dekorisati celim IeSnicima, napolitankama,...

Savet



