Juneci paprikas

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3 glavicecrnog luka

500 gjunetine bez kostiju
6-7krompira

2 kasSiciceaeve paprike

po zeljisuvi biljni zacinili so
uljeili mast

Priprema

Luk sitno iseci u secku pagaizdinstati na 1 kasiki masti ili ulja dok ne postane staklast.

Meso iseci nakockicei dodati izdinstanom luku, preliti savodom, toliko davoda prekrije meso i ostaviti da se
krcka dok meso ne omeksSa uz povremeno dolivanje vode.

Kada je meso omekSalo dodati isecen krompir i kuvati dok i krompir ne omekSa, nakon sto je krompir omeksao
po Zelji zaciniti i dodati alevu papriku i kuvati jos 10 minuta uz meSanje.

Savet



