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Sastojci

Potrebno je:

4jgeta

250 g Secerau prahu

1 margarin

250 g oraha

200 g suvog grozda
150 g zele bombona
200 g cokolade

500 g Petit-Beurre keksa
1/21 mleka

250 g Secera

sok od 1 limuna

4 kasike Secera u prahu

Priprema

Umutiti 4 Zumanceta sa 250 grama Secera u prahu i jednim margarinom ili maslacem. U to dodati iseckane
orahe, suvo groze i iseckane zele bombone. Sve izmesati sa 200 grama rastopljene cokolade.

Keksizdrobiti i preliti sapolalitrahladnog mlekai sacekati da omekSa. OmekSani keks pomeSati sa umucenom
masom. Sve sipati u zeljeni kalup ili posudu od 4 | i staviti u frizider. Ohlaenu tortu izruciti natacnu i premazati

Samom.

Sam:

250 grama Secera ukuvati samalo vode. Dodati sok od 1 limuna. Odvojeno umutiti 4 belanceta na pari sa
4 kaSike Secera u prahu uz postepeno dodavanje uSpinovanog Secera salimunom. Skloniti savatrei kada se

ohladi premazati tortu.



