Predivne princes krofne

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Testo:

1 3olja(od 2 dl)ulja

2 %olje (od 2 dl)vode

1 prstohvatsoli

220 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
6jga

Fil:

5jga

16 kaSikaSecera

4 kesicevanil Secera
12 kaSkabrasna
1,5 Imleka

100 gcokolade

Priprema

Krofnice: Vodu, uljei so staviti da provri, zatim dodati brasno i meSati dok ne pocne testo da se odvajaod ivica
Serpe. Skloniti savatrei ostaviti da se prohladi.

U prohlaenu smesu dodati jgjai praSak za pecivo pa smesu umutiti mikserom.



Dobijenu smesu sipati u Spric zatulumbe i u podmazan pleh istiskivati krofnice zeljene velicine. Peci u
zagrejanoj rerni na 250 stepeni 20-25 minuta. Tokom pecenja ne otvarati rernu. Pecene krofnice ostaviti da se
ohlade.

Fil: Jajaumultiti sa Secerom, zatim dodati brasno i sve dobro gediniti. Mleko sa vanil Secerom staviti da provri.
U provrelo mleko dodati umucenu smesu i kuvati nalaganoj vatri uz neprestano meSanje dok se ne zgusne.

Dobijenu smesu podeliti na dva dela pajosS dok je smesa vruca u jedan deo dodati izlomljenu cokoladu i dobro
promesati da se cokolada otopi. Filove ostaviti da se ohlade.

Filovanje: Krofnice preseci na pola pa najednu polovinu krofnice naneti fil pomocu Sprica za ukraSavanje i
preklopiti drugom polovinom krofnice.

Savet



