
Posne rum bombice

Sastojci

Za bombice:

200 gmargarina
150 gprah šecera
200 gposnog mlevenog keksa
3 kašikemlevenih oraha
4 kašikerendane cokolade (posne)
3-4 kašikeruma

Dekoracija:

po željimleveni orasi
mleveni keks
rendana cokolada

Priprema

Keks, orahe, rendanu cokoladu i prah šecer sjediniti. Margarin otopiti na laganoj vatri pa dodati u smesu sa 
keksom, mesiti rukama da se sastojci povezu, zatim dodati i rum pa sve dobro izmesiti rukama da se dobije 
masa pogodna za oblikovanje kuglica. (Ukoliko je masa meksa dodati još mlevenih oraha ili mlevenog keksa).

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min



Od dobijene mase oblikovati bombice željene velicine.

Po želji ih uvaljati u mlevene orahe, mleveni keks, rendanu cokoladu,...

Savet


