Venecijanske Spagete
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Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanje Spageta

600 g mlevene junetine
100 g dimljene dlanine

1 Sargarepa sitno iseckana
1/2 struka sitno iseckanog celera
1 glavicacrnog luka

6 kaSika paradajz soka

4 kasike kisele pavlake
100 ml crnog vina

100 ml tople vode

50 g putera

ruzmarin

majcinaduSica

bosiljak

parmezan

biber

S0

Priprema

Na puteru izdinstati sitho iseckan crni luk, Sargarepu i celer. Dodati sitno iseckanu slaninu i sve zajedno
proprziti nekoliko minuta. Staviti mleveno meso, promesati i ostaviti da se przi oko 10 minuta. Zatim, sipati
paradajz sok, vino, so, biber i ostale zacine. Naliti toplom vodom i poklopljeno kuvati natihoj vatri 40 minuta
uz povremeno mesanje.
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Spagete kuvati u dosta slane vode 20 minuta pre serviranja. Podéliti ih u 4 tanjira, preliti sosom, na svaki staviti



po kasiku pavlake i posuti parmezanom.



