Pileca dzigerica sa paprikom i lukom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

oko 500 gpilece dzZigerice (bez srca)
3-4paprike

2 vece glavicecrnog luka

maloulja

po ukusu zaciniso

suvi biljni zacin

alevapriprika

biber

Priprema

Pilecu dZigericu oprati, iseckati na komadice i prokuvati (15-tak minuta). Zato vreme ocistiti i sitno iseckati
crni luk, preruciti ga u tiganj, dodati malo uljai soli i prziti natihoj vatri oko 15 minuta. Papriku ocistiti i
iseckati sitno, padodati luku i proprziti jos 10-tak minuta, da paprika omeksa. Zatim dodati skuvanu i proceenu
dzigericu, dodati zacine, izmeSati i joS malo proprZiti.

Savet



