Kapri rolne

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

10 komobicnog lisnatog testa
5 caSakisele pavlake

100 gkrem Slaga

30-40 gSecera u prahu

50 gcokolade za meSenje

ulje

sirup od jagode

Priprema

Rastanjiti lisnato testo, seci na 4 dela, uviti oko modle za Sam-rolnei peci dok ne dobije "zlatnu" boju.
Dobro izme&ati kiselu pavlaku, Secer u prahu i umucen Slag krem.

Puniti Spricom zafil rolne, ubrizgati sirup od jagoda (ja obicno koristim sirup slatkog od domacih jagoda) kroz
sredinu fila (duzinom cele rolne).

Istopiti cokoladu samalo ulja, izmeSati i preliti preko rolni.



Savet

UZivajte u podastici!



