
okoladni kolac sa oblandama

Sastojci

Potrebno je:

250 g margarina
180 gšecera u prahu
2jajeta
1 kesicapudinga sa ukusom cokolade
2 kašikekakao praha
100 goblande

Priprema

Na pari otopiti margarin sa šecerom u prahu dodati jaje, puding, kakao i kuvati dok se ne zgusne sve vreme 
mešati (oko 15-20 minuta). Oblande izlomiti i umešati u krem. Smesu uliti u posudu po izboru i ostaviti kolac 
preko noci na hladnom.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 30 min


