evapi u domacoj lepinji

tezina: srednje
za: 0 osoba

vreme pripreme: 110 min

Sastojci

Zalepinje:

500 gbrasna

1 Soljica gustog jogurta
1 Soljica ulja

1 kaSicicasoli

po potrebimlake vode

Za cevape:

500 gmeSanog mlevenog mesa
2glavice sitno seckanog crnog luka
1 Soljicaulja

1 Soljicaprezli

zacini po ukusu

aleva paprika

suvi biljni zacin

mladi luk (za dekoraciju)

kisela pavlaka (za mazanje lepinja)

Priprema



Od navedenih sastojaka umesite glatko testo, pa rastanjite dlanovimai ispecite naalu foliji sa obe strane na
ringli ili u rerni. evape napravite od navedenih sastojaka, pa namazite uljem i uvaljgjte u meSavinu zacina - po
Zelji suvi biljni zacin, aleva, biber.... pecite uobicaeno. Svaku lepinju premazujte pavliakom ili kajmakom, ako
vide volite, pa poregjte cevape i dekoriSite mladim lukom i zelenom salatom.

Savet

Posluzite uz jogurt.



