Strudla sa makom (13)

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zatesto:

oko 1 kgbrasna
1 kockakvasca
0,51 mleka

5-6 kaSikasecera
3jgeta

100 mlulja

Zanadev:

e 600 g maka
e malomleka

Priprema

Staviti kvasac u toplo mleko sa kaSikom Secera da nadoe. Prosgjati bradno, dodati ostatak Secera, pa napraviti
udubljenjei sipati uljei ulupanajaa. Dodati mleko sa kvascem, pa zamesiti meko testo. Ostaviti da odmori, pa
premesiti. Podeliti na 3 jufke, paih razvuci na pobrasnjenoj krpi. Za nadev preliti mak samalo mleka, paziti da
ne bude retko. Filovati testo, uvijati u Strudlu, ostaviti da odmori 15-tak minutai peci na 200 stepeni.



Savet

Ja sam koristilamak koji je ve bio zaslaen, tako sam ga kupila. Ukoliko vas nema dodatak Seera dodajte po
ukusu Seera u nadev.



