tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjekorazapitu
200-300 gsunke

200 gkackavalja

oko 100 mlkecapa

1 kaSicicaorigane

100 gmariniranih Samponjona
50 mlulja

100 mlvode

Priprema

Sunku i kackavalj izrendati i pomeSati sa kecapom, Sampinjonimai origanom. Nauljiti tepsiju, slagati 4 kore,
tako da polovina ostane sa strane, premazati svaku koru sa pomeSanom vodom i uljem. Rasporediti fil. Pa opet 4
kore, kada se materijal potrosi, kore koje su sa strane savijati u tepsiju, i premazivati vodom i uljem. Pripremljen
burek peci u rerni na 220 C, oko 25 minuta, dok ne porumeni.

Savet

Mozete dodati i kiselu paviaku u fil.



