Varivo od kelja

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

o 1/2 glavicekeja

200 gsuve danineili kobasice

1 glavicacrnog luka
1mrkva/Sargarepa

1-2 cenabijelog luka

1/2 celera zeleni dio

1 kaSicicatimijan/origano ili Stavolite
1 kaSika gustina

1 kaSikapavlake

4 kaSikemaslinovog ulja

Priprema

Kelj prerezite napola, ocistite od korijena, narezite na tanke rezance i operite u hladnoj vodi. Na maslinovo ulje
stavite nagjeckani luk, ociScenu mrkvu, i celer. Dodati slaninicu/kobasicu, narezanu na kockice i kozicu od
pancete, ako imate. Dinstajte dok ne pocne da se hvata za dno. Ogulite krumpir i izreZite ganakockice, pai
njega dodajte. eSnjak protisnite,...sve posolite, stavite kelj i prelijte gavodom, toliko da pokrije kelj. Poklopite i
kuhajte oko pola sata. Nakon pola sata razmutite kaSiku gustina sa vodom i sipajte u varivo, dosolite, malo
dodajte biberai kasiku pavlake.

Savet



