Slane pogacice (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

¢ 1 kockakvasca

1/2 Imleka

2 kasikeotopljene masti
2 kasicicesoli

1 kaSicicaSecera

po potr ebibrasno

150 gfetasira

Za premazivanje

e 3-47umanceta

Priprema

Kvasac potopiti u 1/2 | mleka, dodati jednu kasicicu Secera u 2 kasicice soli, pa ostaviti da kvasac nadoe.
Nadosli kvasac izruciti u vanglu, dodati sir, otopljenu mast i bradno po potrebi (datesto bude srednje, ni previse
tvrdo, ani previse mekano i dase nelepi zaruke). Zamesiti testo i ostaviti natoplo mesto da naraste.

Naraslo testo razvuci oklagijom, parakijskom casicom vaditi pogacice (casicu povremeno umakati u brasno,
kako se ne bi pogacice lepile za caSicu). Pogacice reati u pleh (pleh ne treba podmazivati), pa ostaviti ih 10-tak
minuta da joS malo narastu. Premazati ih sarazmucenim zumancimai staviti u zagrejanu rernu na 200 stepeni
da se peku.



Pecene pogacice.

|z razvucenog testa mogu se vaditi oblici po Zelji (perece, Stanglice, zvezdice,...)

Savet



