okoladni kapkek

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

K apkejk:

e 125 gmaslaca, ako pecete u tavi
100 gtamne cokolade

125 mitople vode

1 kaSikainstant kafe

60 mllikeraod |jesnjaka

200 gsmeeg Secera

140 gbrasna

1 kaSicicapraska za pecivo

2 kaSikekakaoa

ljge

okoladni premaz:

e 200 gcokolade
¢ 150 mlvrhnjazadlag - datke pavliake

Priprema

U Serpici otopiti cokoladu, maslac, Secer, kavu i tu dodati liker. Kada se otopi malo prohladiti, pa dodati lagano



viljuskom umuceno jaje i prosijano brasno s praskom za pecivo i kakao u prahu.

Dobivenu smjesu ne mijeSati puno. Njome napuniti pripremljenbe koSarice, koje ste stavili u kalup za mafense,
amozei bez papirnih koSarica, samo nauljite kalup i malo pospite braSnom.

Peci u predhodno zagrijanoj rerni na 160 C oko 20 minuta. Ohladiti, zatim ukrasiti cokoladnim namazom, koji
napravite na slijedeci naci.

Vrhnje zagrijati do tocke vrenja, zatim u nju dodati usitnjenu cokoladu i lagano mijeSati da se cokolada otopi.
Ohladiti.

Dobije selijep gust cokoladni namaz, koji moZete samo namazati mafense ili ga mixerom umutiti u tzv. "ganas
krem" pavrecicom za ukraSavanje ukrasiti po Zelji.

Savet



