tezina: srednje
za 0 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira

4-5 glavicecrnog luka
2-3Sargarepe

po ukususuvog biljnog zacina
po ukususoli i bosiljka

po potrebiulje

300 gmlevenog mesa

Priprema

U nauljenom tiganju uprziti sitno iseckan luk i Sargarepu samalo soli i bosiljka. Kada smesa omeksa, dodati
mleveno meso i uprZiti jos malo.

U nauljenom plehu nareati polovinu krompira. Zatim staviti uprzenu smesu. Preko smese nareati ostatak
krompira. Preliti vodom i staviti da se pece u zagrejanoj rerni na 200 C, dok voda ne iskrckamalo i krompir ne
omeksai bude pecen.



Savet

Najjednostavnija musaka koja se brzo priprema:)



