Becke kocke

" s »
tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

70 gprezli

3 kaSikeruma

200 gputera

4 kaSikeSecera

3jgjeta

130 gcokolade
5Zumanaca

5belanaca

120 gSecera

200 gmlevenih badema
1 manja teglicamarmelade od viSanja

Zaglazuru:

e 125 gcokolade
o 1kaSkaulja

Priprema



Prezle preliti sarumom i promeSati. Umutiti 200 g putera sa4 kaSike Secera. Dodati 3 jgjetai 130 g otopljene
cokolade. Postepeno umeSati 5 zumanaca. Umutiti 5 belanaca sa 120 g Secerai lagano dodavati u prethodnu
smesu. Dodati 200 g mlevenih bademai prezle sarumom. Peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni 20 minuta, pa
smanjiti na170 i peci joS 25 minuta. Ohlaeno testo prerezati na pola, da se dobiju dve kore. Svaku premazati
marmeladom od viSanjai spojiti. Napraviti glazuru od cokolade i uljai prohlaenu preliti preko kolaca.

Savet

Ukus je neponovljiv...



