Francuska pita

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zaprvotesto:

¢ 150 gmaslaca

150 gSecera

7Zumanaca

150 gbrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

Zadrugo testo:

e 7belanaca

150 gSecera

150 gpecenih mlevenih lednika
50 gcokolade

1/2 kesicepraska za pecivo

Priprema

Umutiti margarin sa Secerom, dodati Zumanca, i nakraju brasno sa praskom za pecivo. Staviti u podmazanu
tepsiju. Zadrugo testo umutiti belanca sa Secerom, dodati |eSnike, topljenu cokoladu i prasak za pecivo. Drugo
testo staviti preko prvog i zajedno peci na 180 stepeni oko 30 minuta. Kad se pita ohladi, preliti je cokoladnom
glazurom ili slatkom pavlakom po zdlji...

Savet



Slatka pita...



